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3BRASSEURS.CA |  SUIVEZ-NOUS ! GRANDE ALLÉE -  PRINTEMPS / ÉTÉ 2024

25 CL 30 CL 50 CL 1 L 1,5 L

BLONDE 6,50 – 8,50 14,75 23

AMBRÉE 6,50 – 8,50 14,75 23

BLANCHE 6,50 – 8,50 14,75 23

IPA 6,50 – 8,50 14,75 23

LIGNE 
INNOVATION – 7 9 15,25 24

BIÈRE DU 
MOMENT – 7 9 15,25 24

CUVÉE DU 
BRASSEUR – 7 9 15,25 24

bières à PARTAGER
ET CETERA Quatre verres de dégustation de 12,5 cl :

TRADITIONNEL   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10
Blonde, Ambrée, Blanche et IPA.

PREMIUM  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   11
Blonde, Ligne Innovation, Bière du Moment et Cuvée du Brasseur. 

TRITON Pour les groupes de 3 à 5 personnes, le triton vous permet de vous servir à 
votre table :
Blonde, Ambrée, IPA et Blanche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3 litres 41 ı 5 litres 58
Ligne Innovation, Bière du Moment 
et Cuvée du Brasseur   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   3 litres 43 ı 5 litres 60

MÈTRE DE BIÈRE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  52,50
Commandez, on sonne la cloche ! Dix verres de 25 cl des bières de votre choix. Une 
excellente façon de partager de bonnes bières entre amis ! 

ENTRÉES
AILES DE POULET CLASSIQUES (8)    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18
Au choix : sauces BBQ à la bière ou Buffalo.

CALAMARS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20,25
Panés et assaisonnés. Servis avec notre aïoli au citron. 

TARTARES   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Entrée  15   Repas  25 
La portion repas de nos tartares est servie avec frites.

BŒUF 
Bœuf du Québec †, cornichons à l’aneth, échalotes, sauce classique à la moutarde  
de Dijon. Servi avec crostinis.  
THON   
Thon Ahi †, mayonnaise épicée, gingembre, échalotes, oignons croustillants et 
salsa de mangue, avocat et concombre. Servi avec des wontons frits.

BRETZEL  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10,50
Légèrement beurré et salé. Servi avec sauces queso blanche et moutarde au miel. 

NACHOS 
3 BRASSEURS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   Petit  12,25   Grand  22
Tortillas de maïs, pico de gallo maison, olives, jalapeños, sauce queso blanche, oignons 
verts, fromages cheddar et mozzarella. Servis avec salsa et crème sure.
Guacamole +3,75 $  Poulet ou porc effiloché +6 $

SALADE CÉSAR    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   Petite  8   Grande  15
Laitue romaine, bacon fumé, croûtons maison, vinaigrette crémeuse à l’ail et fromage asiago.

CAMEMBERT  NOUVELLE RECETTE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22,50
Prosciutto, purée d’ail rôti, confiture de bacon et crostinis.

FLAMMEKUECHES
LILLOISE   . . . . . . . . . . . . .   Demi-Flamm  9,65   Flamm  19,30
Oignons caramélisés, joue de porc fumée, champignons sautés, fromages  
suisse et mozzarella et notre sauce Flamm.

FROMAGES 
DU QUÉBEC  . . . . .   Demi-Flamm  11   Flamm  22
Crème de fromages du Québec du moment à la bière IPA, chutney de poire du 
Québec et miel garnie de ciboulette fraîche.

POULET  
SÉSAME   . . . . . .   Demi-Flamm  10,65   Flamm  21,30
Poulet grillé, sauce wafu maison, oignons rouges, poivrons rouges, piments  
forts, graines de sésame et oignons verts. 

CARNIVORE  . . . . . . . . . . . . .   Demi-Flamm  9,15   Flamm  18,30
Bacon fumé, pepperoni, saucisse émiettée, oignons caramélisés, sauce  
tomate, fromages cheddar et mozzarella.

SOPPRESSATA  Demi-Flamm  9,65   Flamm  19,30
Salami soppressata, flocons de chili, miel épicé fait maison, sauce tomate, 
ciboulette, fromages suisse, mozzarella et ricotta.

LÉGUMES GRILLÉS   Demi-Flamm  9,75   Flamm  19,50
Poivrons rôtis, tomates séchées, fromage de chèvre, courgettes, oignons,  
roquette, réduction balsamique, sauce crémeuse au pesto et asiago.

FORESTIÈRE          . . .   Demi-Flamm  10,50   Flamm  21
Champignons portobello, pleurotes et blancs, sauce crème à la truffe, oignons 
rouges, ciboulette, fromages de chèvre, suisse et mozzarella.

CAROLINA  . . . .  Demi-Flamm  9,65   Flamm  19,30
Porc effiloché, sauce BBQ maison, oignons rouges, jalapeños frais, oignons  
frits, fromages gouda fumé, suisse et mozzarella.

MORTADELLE  . . .   Demi-Flamm  12,50   Flamm  25
Mortadelle, pesto, pistaches, miel épicé, fromages burrata, suisse et mozzarella.

PLATS BRASSERIE
PIÈCE DU BOUCHER DU MOMENT    
Informez-vous à votre serveur pour tous les détails.

FISH & CHIPS À LA BIÈRE           . . . . .   1 mc.  17   2 mcx.  23
Filet de morue enrobé de notre panure maison à la bière. Servi avec frites,  
salade de chou crémeuse et sauce tartare.

CHOUCROUTE TRADITIONNELLE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   22
Saucisses de Toulouse et Oktoberfest fumées, jambon, 
choucroute marinée à la bière et pommes de terre.

CARBONADE   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  24
Mijoté de bœuf, bacon fumé, oignons, moutarde de Dijon, biscuits épicés LotusMC  
et bière Blonde. Servie avec frites et pain.

SALADES
Ajoutez du poulet grillé ou pané : +7 $

CÉSAR AU POULET  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   21
Poitrine de poulet grillé, laitue romaine, bacon fumé, croûtons maison, 
vinaigrette crémeuse à l’ail et fromage asiago.

POKÉ AU THON    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   24
Thon Ahi †, vinaigrette au sésame, riz à sushi, salsa de mangue et concombre,  
carottes, edamame, radis, avocat, oignons verts et mayonnaise épicée.

BOL SUD-OUEST        . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26,50
Poitrine de poulet grillée, haricots noirs, quinoa, roquette, vinaigrette chipotle, 
maïs, oignons, poivrons rouges, pico de gallo fait maison, avocat, crème sure, 
tortillas frites, fromages cheddar et mozzarella.

BURRATA & BAIES         . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  26
Chicorée, roquette, baies d’été, fromage burrata, oignons rouges, canneberges 
séchées, pistaches et vinaigrette balsamique. Servie avec crostinis.

PLANCHES
 

Informez-vous à votre serveur pour tous les détails. 

FROMAGE 
Fromages du Québec du moment, chutney de poire du Québec, oignons marinés  
et crostinis.

CHARCUTERIE 
Charcuterie du moment, légumes marinés et crostinis. 

MIXTE 
Fromages du Québec et charcuteries du moment, chutney de poire du Québec,  
oignons marinés et crostinis.

L’achat de boissons alcoolisées est réservé aux personnes majeures. La modération a bien meilleur goût. 3 Brasseurs se dégage de toute responsabilité à l’égard des objets perdus ou volés. Ces produits peuvent se trouver dans nos cuisines : produits laitiers, sésame, blé, soja, œufs, noix, moutarde, poissons et fruits de mer.  
Nous ne pouvons pas garantir que les plats végétariens, lors de la préparation, n’entreront pas en contact avec les autres ingrédients. Nous ne pouvons pas garantir que nos plats et boissons alcoolisées seront exempts de produits allergènes. Présentation suggérée. ** Uniquement avec la choucroute. † Viandes crues.

BÂTONNETS DE MOZZARELLA (6)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10,25
Servis avec sauce tomate.

FRITES DE PATATES DOUCES       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   11,75
Servies avec notre aïoli épicé.

MAXI FRITES À LA BIÈRE    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   9,75
Servies avec mayonnaise de Dijon.

RONDELLES D’OIGNON   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   12
Oignons verts, bacon et piments forts. Arrosées avec notre sauce à l’érable  
et à la bière.

BOUCHÉES DE POULET ET FROMAGE (5)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   10
Poulet pané farci de gouda. Arrosées d’aïoli maison épicé et d’oignons verts. 

CORNICHONS FRITS (6)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   8,95
Servis avec mayonnaise de Dijon.

BOUCHÉES APÉRO 

1 FLAMMEKUECHE PEPPY OFFERTE AVEC VOTRE MÈTRE DE BIÈRE

CLIENT 3 BRASSEURS
# DE DOSSIER

DOCKET # 19_BRSS_086
FICHIER

FILE BRSS086_MN_Oct19_ON_EN_V6R_prep
VERSION 

06
SEPTEMBER 27, 2019 11:05 AM

DESCRIPTION MENU GAZETTE – AUTOMNE 2019 ANGLAIS - ON
FORMAT

FICHIER/OUVERT
FILE / OPEN SIZE 23,25 x 16,5 po.

FORMAT FERMÉ
CLOSED SIZE 11,625 x 16,5 po.

% DE
REPRODUCTION

OUPUT SCALE 100%
FORMAT FINAL

FINAL SIZE 23,25 x 16,5 po.

BLEED OUI
RECTO/VERSO
FRONT/BACK OUI

PLIS
FOLDS 1 SCORE, 2 PLIS

RELIURE
BINDING Aucune

DÉCOUPE 
SPÉCIALE

DIELINE AUCUNE
COULEURS

COLOURS
VERNIS

VARNISH AUCUN
POLICES

FONTS TBD

NOTES RELU • APPROUVÉ PAR LE CLIENT
PAPIERS
PAPERS TEL QUE DISCUTÉ AVEC LE CLIENT

2037, avenue aird
bureau 108
montréal (québec)
h1v 2v9

5 1 4 - 8 3 0 - 4 2 2 2
jfb @jfbeliveau.com

m i c r o b r e w e r y  • r e s t a u r a n t • b a r

F o l l o w  u s !

M O N T R É A L • Q U É B E C T O R O N T O • O T T A W A

3 B R E W E R S . C A N U M . 0 2 8F A L L  2 0 1 9 •  W I N T E R  2 0 2 0

By choosing chicken and beef from Canada,
3 Brewers is supporting the local economy

while offering you higher quality product.

BREWER’S ADVICE

Looking for the perfect
brew to accompany

your meal?

Suggested pairings are 
identified with taste tags

throughout the menu.

Bold citrus flavours
and a resinous bitterness

from North American
hops melt perfectly

with malty notes,
providing the IPA with its
unmistakable character.

Full-bodied and
malty, this beer presents

aromas of caramel,
chocolate and coffee.

Its creamy foam
and silkiness blend into

a bittersweet finish.

Malty and dry,
the blonde exhibits

an alluring fruitiness.
The use of traditional
hops contributes to
a subtle, pleasant

bitterness.

A blend of special
malts bestows the amber
with a balance of roasted

and caramel flavours.
All of this supported

by a long and
palpable bitterness.

Delicate aromas of citrus
and flavours of wheat.

Proteins and yeast remain
suspended in the beer

and manifest themselves
in the beer’s cloudy 

appearance.
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WHAT IS AN IBU? IBU stands for ‘International Bitterness Unit’. It is a unit of measurement for the bitterness of the beer. The more bitter the beer, the higher the IBU.

OUR TRADITIONAL BEERS

WELCOME TO 3 BREWERS! Our story began 30 years ago in Lille, France, where fresh house-made food encountered
brewed on site craft beer. Today we continue the tradition of our French heritage and pride ourselves on great food paired
with the perfect beer designed for a one-of-a-kind experience across all of our locations in France, Canada, Tahiti, New Caledonia,
Reunion Island and Brazil.

PRESSED
FOR TIME?
We have designed a special menu for
people who have to eat lunch in a hurry.
Available weekdays from 11 a.m to 3 p.m.

By choosing Ocean Wise Recommended products today, 
3 Brewers is making an eco-responsible choice that will 

contribute to the health of our oceans tomorrow.

BREWING
GOOD TIMES!
We believe that the best way to enjoy

our craft beer is to pair them with delicious 

traditional dishes enjoyed in the company 

of great people! 

Légende :    Nouveau       Incontournable 3 Brasseurs       Végétarien        Épicé       Création du chef 
  Fromage du Québec       Farine de drêche       Recommandé Ocean Wise     

POUTINES
AUTHENTIQUE   . . . . . . . . . . . .    Frites  11   Maxi frites  15
Fromage en grains, frites et sauce à poutine.

CARBONADE  . . . . . . . . . . . . . . . . .   Frites  18,75   Maxi frites  22,75
Fromage en grains, carbonade faite maison, frites et sauce à poutine.

CHAMPIGNONS          Frites  18,50   Maxi frites  22,50
Fromage en grains, fromage de chèvre, frites, sauce à poutine, ciboulette, 
champignons portobello, pleurotes et blancs.

Decouvrez notre Brunch Gourmand !
Votre serveur a tous les details

Consultez notre plat du jour

Suggestions sur les ardoises en salle

Les mardis a 3$ pour les enfants
† Pour les enfants de 10 ans et moins. À l’achat d’un repas adulte de 17 $ ou plus. 
Limite d’un repas enfant à 3 $ par adulte. Ne peut être jumelée à aucune autre offre et promotion.

Envie d'un dessert ?
Demandez notre carte a votre serveur

BURGERS &  
SANDWICHS

Servis au choix avec salade de chou crémeuse ou frites. Substituez par une  
salade César pour +1,75 $ ou des maxi frites à la bière pour +3,50 $ ou des frites de 
patates douces ou une poutine pour +4 $. Demandez un pain sans gluten pour +2 $.

3 BRASSEURS   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20,50
Galette 100 % bœuf, gouda fumé, bacon, laitue, tomates, oignons avec notre  
sauce à l’érable et à la bière sur pain burger. 

SMASH CHAMPIGNON  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   22,50
Deux galettes smash 100 % bœuf, confiture de bacon, gouda fumé, aïoli maison 
épicée et champignons portobello, pleurotes et blancs sur un pain de pommes  
de terre.

TRADITION  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  17
Galette 100 % bœuf, cornichon à l’aneth, laitue, tomate, oignons rouges et  
sauce burger sur pain burger.

BACON & FROMAGE    . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20,50
Galette 100 % bœuf, bacon fumé, oignons émincés, ketchup, moutarde,  
cornichon à l’aneth, fromages gouda fumé et américain sur pain burger.

PORC EFFILOCHÉ AU CUMIN  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   22
Porc effiloché au cumin paprika, yaourt grec, menthe, ciboulette, persil,  
radis, poivrons rouges et roquette sur pain bretzel.

POULET & AVOCAT       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   24,50
Poitrine de poulet grillée, bacon fumé, avocat, tomates, laitue et mayonnaise  
sur pain focaccia.

POULET ÉPICÉ   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   17,75
Poitrine de poulet croustillante, sauce Buffalo, salade de chou crémeuse, 
cornichons sucrés et notre sauce signature sur un pain de pommes de terre.

FRENCH DIP   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25,50
Rôti de bœuf braisé finement tranché, fromages suisse, mozzarella et gouda 
fumé, mayonnaise à l’oignon grillé et à la truffe sur baguettine.  
Servi avec son jus. 

COMBO

+

½ PIN T E **

+2$

-

-

-

-

-

NOUVELLE RECETTE




